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ジ ャ パ ニ ー ズ ウ イ ス キ ー の 歴 史 を 拓 い た｢ 山 崎｣

いまや世界五大ウイスキーのひとつに数えられるジャパニーズウイスキー。

その歴史の幕を開いたのは､サントリー創業者･ 鳥井信治郎が抱いた[世界に誇る日本のウイスキーを

つくりたい]という強い志でした｡日本の風土に根ざした､日本人の味覚に合う香味を目指して

京都郊外･ 山崎に 日本初の蒸溜所の建設に着手したのは1923 年のことO

以 来９０余年､同じ山崎の地で磨かれてきたシングルモルトウイスキー､それが｢山崎｣です。

ラベルに書かれた筆文字をよく見ると､｢崎｣の｢奇｣の部分が[寿]の字になっていることがわかります

そこには､サントリーの前身｢寿屋｣から受け継がれる思いと。

ジャパニーズウイスキーの門出を祝う気持 ちが込められています。

､ぐjl SI麗 測

世界を驚かせた多彩な原酒のっくりわけ

山崎 蒸溜所は､多彩な個性を持つモルト原酒をつくりわける。

世界でも類をみない複合蒸溜所です｡ 大麦の麦芽と山崎の名水をあわせて糖化させた麦汁を、

発酵･蒸溜･ 熟成の順に､時間をかけて仕込んでいきます。

発酵に使用する槽は､木桶とステンレスの２ﾀｲ ﾌﾟ｡成分豊かな膠(もろみ)がうまれます。

次に､醇を蒸溜し｡ニューポットと呼ばれる無 色透明の原酒をつくるのが蒸溜釜です。

山崎蒸溜所では､初溜と再溜で8 対16 基の蒸溜釜を備えており。

力強く重厚なものから軽快なものまで､その酒質は多岐にわたります。

こうしてっくりわけられた原酒は､その後､樽の申で長い眠りにっきます。

づ遁ぬ ２ や
づji

莽;9 轡? ｒ｀，

匠 た ち が 継 承 す る ヴ ァ ッ テ ィン グ と い う 魔 法

ウイスキーの味 わいを最終的に決定するのは､マスターブレンダー。

脈々と受け継がれた技と志で､精妙にっくりわけられた多彩なモルト原酒のヴァッティング

(モルト原酒どうしを掛け合わせること)を繰り返し汀山崎｣ の雅な香味を創造していくのです。

サントリーが有する数十万樽の原酒の個性 や品質を把握し 個々の熟成のピークを見極める

ブレンダーたち｡自然やひと｡流 れる時のすべてが重なりあってはじめて、

｢ 山崎｣ ならではの華やかで複雑な香味が姿を現 すのです。

初代マスターブ'レンダ一

鳥井 信治郎

2代目マスターブレンタI一

佐治 敬三

3代目マスター ブ`レンダー

鳥井 信吾
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水 生 野 と 呼 ば れ た 名 水 の 里 、山 崎 ウ イ ス キ ー づ く り の 理 想 郷｢

山崎｣ の名 は､ウイスキーづくりの故 郷 である山 崎 の地 に由 来します。

ンングルモ ルトウイスキーとは､ひとっ の 蒸溜 所でうまれた原酒 だけでっくられるウイスキーのこと。

その 土地 ならではの 水 や気 候 風 土 がとけこんだ､個 性 ある香 味 を愉しめ ます。

山 崎 は｡ 茶 人･千 利 休 が 茶室 を設 け たことで知 られる名 水 の 地。

京都 の 南西･ 天 王山 に抱 かれた山崎 は､ 桂川･ 宇 治 川･ 木津 川 の三 川が 合流 する地点 で濃 い霧 が

たちこめやす い自然 環境｡ ウイスキー の理 想 郷を求めて､ 鳥井 信 治 郎は日本 各地 を踏 破しました。

ジャパニ ーズウイスキーを確立 するために､あくまでも日本的 な 風土 でっくりたい 。

その 確たる信念 が､ 信 治 郎を山崎 へと導い たのです。

個 性 豊 か な 香 味 を 育 む 樽 も｢ 山 崎｣ の 原 料 の ひ と っ

5 年､10 年｡30 年…｡ウイスキーの琥珀色や奥深い香味は､オークの木でっくられた

樽熟成によって育まれます｡ 山崎蒸溜所では｡樽材や容量の異なる樽が使われています。

バーボンの貯蔵にー度使われた容積の小さい｢ バーレル｣は､内側を強く焼いているため熟成が早く。

バニラ様の香味をうみます｡バーレルを大きく組み直した｢ボックスヘッド｣や｡さらに大容量の

ホワイトオークの｢ハンチョン｣は熟成が穏やか｡｢スパニッシュオーク樽｣は､果実や

ビターチョコレート風味の原酒を育みます｡日本産オークを使用した｢ミズナラ樽｣は､白檀や伽羅を

想わせるオリエンタルな香味をうみ､｢山崎｣ ならではの伝 統となっています。

世界のウイスキーづくりの頂点へ

山崎蒸溜所の開設から80 年となる2003 年､｢山崎12 年｣ が世 界的に権威ある

酒類コンペディジョンＩＳＣ(インターナショナル･スピリッツ･チャレンジ)で｡

｢ｎｏｂｌｅ(高貴な)｣という評価を受け｡日本初の金賞を受賞しました。

２０１０年には｢山崎12 年｣､｢山崎18 年｣､｢山崎1984｣ が同じ金賞を受賞。

｢山崎１９８４｣は｡全部門約1,０００品の頂点となる｢ツユプリーム チャンピオン スピリット｣も

同時に受賞L ました｡さらに､日本で最初にウイスキーづくりをはじめた企業としての実績と

業界への貢献が評価され､サントリー酒類株式会社が｡日本企業として初めて

｢ディスティラー オプ･ザ イヤー｣を獲得L ました｡同賞は2012 年､2013 年､２０１４年にも受賞しており、

ジャパニーズウイスキーのパイオニアとして､日々｡さらなる研讃 を積んでいます。
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溶けゆく氷と混ざ`り合い 、

ほどけていく複雑 な香味。

沁みわたらせるように味わえば。

少しずつ｡ こころが満ちていく。

１　

（ ）

２　

（

Ｏ Ｎ Ｔ Ｈ Ｅ Ｒ Ｏ Ｃ Ｋ Ｓ

１．口 径 の広 い グラスに氷 を入 れ｡ グラスが 十 分 に冷 える のを待ちます 。

２ 溶 け た水を捨てて氷 を足 し､注 ぎ'入 れた山 崎 の香りを愉しゐます。

３.華 や かな 香りを堪 能したら｡少 量を口に 含み静 かに喉 へと落とします 。

4. 溶|寸た氷となじんで少しず つ 変 化する奥 深 い 香味 をじっくりと味 わいます 。

お好みで少量 の水を加えてください｡ウイスキーの香りが更に開き､口 当たりのやさLい味 わいをお愉しみいたたIけます。
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Ｉ．氷 をたくさん入 れてグラスを冷 やします。

2. ウイスキーを適 量 注 ぎ入 れ､マドラーでしっかりかき混 ぜます 。

3. よく冷 えたソーダを氷に当 てないようにそっと注 ぎます｡( ウイスキー1: ソー ダ３～４)

４. 炭酸 が 逃 げな いよう､マドラーで タテ にひと混 ぜして完 成 です。
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サ ントリー シングル モ ルト ウ イスキー 山 崎 １８ 年

奥行きのある圧倒的な熟成感

色　　　:赤みがかった琥珀色

香り　　：レーズン･杏･チョコレート

味　　　:蜂蜜のような甘さ･甘酸っぱさ･スパイシー

フイニッシュ:熟した果実香･甘酸っぱさ･長く深い余韻

ントリーシングル モルトウ イスキー山崎

やわらかく華 やかな香り､甘くなめらかな味 わい

色　　　: 赤みかかった明るい琥珀色

香り　　: 毎･さくらんぼ　　　　　　　　　　　　 一

味　　　: 蜂蜜･なめらかな口あたり･広がりを感じる甘み

フィニッシュ:甘いバニラ･シナモン･綺麗で心地よい余韻

サ ントリー シ ン グル モ ルト ウ イ ス キ ー 山 崎 ２５ 年

複雑 かつ重厚､ 円熟 の深い余 韻

色　　　: 濃い赤褐 色

香り　　: レース'ン･イチゴ'ジ ャム･ビターチョコレート

味　　　: しっかりとした酸味･ ほろ苦さ･厚み

フィニッシュ:ﾄﾞ'ライフルーツ･樽香･ 酸味･苦味･長く深い余韻

シングルモルトウイスキー山崎12 年

繊 細 で 複 雑､ 深 み の ある味 わい

色　　　: 琥 珀 色

香 り　　: 熟 した柿･ 桃･ バニラ

味　　　: 奥 行きのある甘 味･ 厚 みのある味 わゝ

フィニッシュ: 甘い バニラ･樽香･ 心 地 よく長い 余 韻

Ｏ Ｎ ＴＨ Ｅ Ｒ Ｏ Ｃ Ｋ Ｓ

Ｉ．口 径 の 広 いグラスに氷 を入 れ､グラスが十 分 に冷えるのを待 ちます 。

2. 溶け た水 を捨 てて氷 を足し 注 ぎ入 れた山 崎 の 香りを愉しみます 。

3. 華 やかな 香りを堪 能 したら､少 量 を口 に含 み静 かに喉 へ と落 とします 。

4. 溶け た氷 となじんで 少しずつ 変 化 する奥深 い 香味 をじっくりと味 わい ます。

お好 みで少量 の水を加えてください｡ウイスキーの香りが更に開き､口 当たりの やさしい味 わいをお愉しみいただけます。
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